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BULLA

BRUT NATURE

VARIEDADES: 60% Chardonnay-40% Pinot Noir.

VINEDOS: Seleccion manual de bayas, despalillado,
prensado en prensa neumatica, enfriado y desborrado.
Fermentacion en tanque de acero inoxidable con levaduras
seleccionadas, temperatura fermentacion entre 13-14°C.
Método Tradicional/Champenoise, Tiempo con borras: 12
meses.

NOTAS DE CATA: Se perciben aromas y sabores citricos,
florales y tropicales; delicada burbuja con acidez
sutilmente marcada.

MARIDAJES: Ideal para acompafiar mariscos, pescados y
pastas.

DATOS ANALITICOS:

ALCOHOL: 12,30 %

AZUCAR RESIDUAL: 10,50 g/l
PH: 3,36

ACIDEZ TOTAL: 7,00 g/l

PRODUCCION: 3000 Botellas
SERVICIO: Entre 6-8°C

ENOLOGO: Gabriel Campana
ING. AGRON: Daniela Mansilla

Bodega Terra Camiare

Q Santos Nobile (N) 505. Colonia Caroya. Cordoba
. 03525-465220

X info@terracamiare.com

@ www.terracamiare.com




